
0342 红曲培养基

5°Bé麦芽汁 1000.0 mL

琼脂 18.0 g

pH 7.0

麦芽汁制备：大麦芽若干，粉碎后，加入4倍于麦芽重量的水，搅拌均匀，在55℃～60℃保温箱中糖化4 h，取出过滤，得麦

芽汁，测量此麦芽汁的体积和浓度(波美度Bé)后，分装于已灭菌的三角瓶中。121℃，灭菌15 min后备用。以上成分121℃，

灭菌15 min。液体培养基不加琼脂。可使用成品培养基MEA代替。


